AUGUSTAS
KOK

VARMRATTER KOTT

FORRATTER
Réraka med l6jrom 215 kr
hackad 16k, créme-fraiche, citron
Vinforslag: Gerorg Breur Riesling Sauvage
Skogssvampssoppa 145 kr
krispigt rokt flask fran Vindeln

graddfil, visterbottenscrunch

Vinforslag: Rizzardi Pino Grigio d.Venezie

SALLAD

Caesarsallad

romansallad, schalottenlok, parmesanost,
caesardressing, krutonger, bacon

vil) mellan: rikor och svensk kyckling
Vinforslag: Ch. Ste Michelle Chardonnay

215 kr

VEGETARISKT

Forratt

Réraka med tingkaviar

hackad 16k, créeme-fraiche, citron
Vinforslag: Gerorg Breur Riesling Sauvage

155 kr

Varmritt

Skogssvamfylld Cannelloni
vitvinssas, tomatsalsa
Vinforslag: Chateau Ste Michelle Chardonnay

250 kr

VARMRATTER FISK

Mamma Augustas fiskgryta

torsk, lax, rotfrukter, aioli, picklad fankal
handskalade rikor

serveras med vitloksbrod

Vinforslag: Delta Estate sauvignon blanc

295 kr

Lagtempererad torskrygg 345 kr
brynt smor, rotfruktsbrunoise,
potatispuré handskalade rikor

Vinforslag: Metairie dAlon Le Village Chardonnay

BARNMENY

Pannkaka med sylt o griadde 95 kr
Kottbullar med griddséas och potatispuré 95 kr
Hogrevsburgare, hamburgerdressing 95 kr

pommes-frites

Tagliatelle med strimlad oxfilé
kriamig ddelostsas
Vinforslag: Ch.Ste Michelle Cabernet sauvignon

275 kr

Viltfarskottbullar med messmorsas,
potatispuré, rarorda lingon samt pressgurka
Vinforslag: Joseph Faiveley Pinot Noir

225 kr

‘Wienerschnitzel

citron med anjovis och kapris, értor,
rodvinssas samt pommes-frites
Vinforslag: Brundmayer Zweigelt

275 kr

Hjortytterfilé 365 kr
choritzokorv, rodvinssas, smorstekta kantareller
palsternackspuré, rarorda lingon

Vinforslag: Mother “s Milk Shiraz

Flamberad Pepparstek

oxfilé fran Finland

serveras med pepparsas, potatisterrine
samt jummen tomat och loksallad
Vinforslag: Pruno Tempranillo, Cabernet sauvignon

475 kr

Hogrevsburgare 235 kr
notkott, rokt sidflask fran Vindeln,

picklad silverlok, coleslaw, saltgurka, brieost,
tryffelmajonnis samt pommes-frites

Vinforslag: Guardian Peak Merlot

DESSERTER
Chokladbiskvi 1 glas
Vinforslag: Taylor “s 10 Yers Old Tawny

125 kr

Klassisk créme brilee
Vinforslag: Chiateau Fontaine Sauternes

125 kr

Chokladtryffel 50 kr

Dryckestorslag: Boulard Calvados XO

Ar ni allergisk eller undrar var véira ravaror kommer
ifran. Friga oss om innehillet 1 maten




