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=

ALTGUSTAS
KOK

FORRATT VARMRATTER
Vitlok och chilifrista Vanameirikor 175 kr Flamberad Pepparstek 395 kr
vitloksbrod och aioli oxfilé fran Finland
Vinforslag: Sauvage riesling serveras med pepparsas, potatiskaka

samt [lummen tomat och loksallad

. . Vinforslag: Vina Ane Author

LATTA RATTER
Vitoksbrod 75 kr Hjortytterfilé 345 kr
tzatziki och oliver kantarellsds, visterbottenskrocketter
Vinférslag: Chinon Blanc picklade kantareller samt rostad svartkal

Vinforslag: Borogno Langhe Rosso Pinin
Caesarsallad 185 kr
romansallad, schalottenlok, parmesanost, Hogrevsburgare 195 kr
caesardressing, krutonger, bacon notkétt fran Viinna gard, roke flisk,
vil) mellan: rikor och svensk kyckling picklad rodlok, cheddarcréme, lokringar
Vinforslag: Ch. Ste Michelle Chardonnay samt pommes-frites

Vinforslag: Guardian Peak Merlot
VEGETARISKT
Bakad Savojkal 185 kr Oxfilépasta 245 kr
fylld med firserade gronsaker tarnad oxfilé, firsk taghatelle, ddelostsas
serveras med kantarellsis samt machésallad samt cocktailtomater
Vinforslag: Fernand Engel Pinot Gris Vinforslag: Rizzardi Pojega Valpolicella Ripasso
VARMRATTER DESSERTER
Smérstekt réding 295 kr Philadelpiacréme 110 kr
brynt smér, kantareller, potatispuré, Hallonglass, torkade hallon samt rarérde blabir
rotfruktscrunch samt dillolja Vinforslag: Fernand Engel
Vinforslag: Ch.Ste Michelle Chardonnay Pinot Gris Vendanges Tardives
BARNMENY Romrussinglass 110 kr
Pannkaka med sylt o gridde 95 kr serveras med norrlindskt rullrin
Kottbullar med potatispuré 95 kr Vinforslag: Moscatel Oro Floralis
Kycklingbrost med pommes-frites 95 kr
valfri sas Chokladtryffel 80 kr

Ar ni allergisk?
fraga oss om mnehillet 1 maten

Vinforslag: Sandeman Old Towny Port 20 yo
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