o

MAMMA

ALVGUSTAS
KOK
FORRATTER VARMRATTER
Klassisk Sikromstoast 175 kr Flamberad Pepparstek 395 kr
sikrom, finhackad rodlok, syrad gridde oxfil¢ fran Finland
dggula och smorstekt franskbrod serveras med pepparsés, potatiskaka
Vinforslag: Cremant Bailly Lapierre samt ljummen tomat och loksallad
Vinforslag: Vina Ane Author
Friterad Abborre fran Juniskir 185 kr
smorstekt pilgrimsmussla, palsternackspuré, Lammytterfilé 345 kr
palsternackscrisp samt rodbetsolja rodvinssds, café de parissmor
Vinforslag: Sauvage riesling haricotsverts samt potatisfondant
Vinforslag: Chinon Le Puy
Rostad blomkalssoppa 140 kr
rokt lammiterrin, tryffelcréme, parmesan Hogrevsburgare 195 kr
och krasse notkott fran Vinna gard 1 Timra,
Vinforslag: Barbaresco Asili rokt sidflisk fran Vindeln, picklad silverlok,
coleslaw, saltgurka samt pommes-frites
LATTA RATTER Vinforslag: Guardian Peak Merlot
Vitloksbrod 75 kr
tzatziki och oliver gxﬁl(élpasg finsk tacliatell . 245 kr
. . arnad oxfilé, firsk taghatelle, pepparsas
Vinf6rslag: Chinon Blanc samt semitorkade tomater
Caesarsallad 185 kr Vinforslag: Rizzardi Pojega Valpolicella Ripasso
romansallad, schalottenlok, parmesanost, L .
caesardressing, krutonger, bacon Rlll.llader av hjompmlar } R . 195°kr
viilj mellan: rikor och svensk kyckling Dljop, saltgurka, rokt mdﬂgsk fran Vindeln, graddsas,
Vinforslag: Ch. Ste Michelle Chardonnay potatispure samt rgrorda.hngon ch pressst rka
’ Vinforslag: Chianti Classico Il Molino di Grace
VEGETARISKT
Variation pa betor 185 kr BARNMENY )
palsternackspuré, rostad krossad mandel P?{nnkaka med sylt o .grad(%e 95 kr
Vinforslag: Fernand Engel Pinot Gris Kottbgllar r“ned potatispure 95 kr
Kycklingbrost med pommes-frites 95 kr
VARMRATTER valfri sas
Ligtempererad torskrygg 350 kr
rotiruktsbrunoise, handskalade rikor, DESSERTER )
- o L Youghurt och violpannacotta 110 kr
pepparrot, brynt smor, potatispuré . .
Vinforslag: Ch.Ste Michelle Chardonnay bJF)rI}barsglass, rosmarin, karamell
Vinforslag: Muscat de Rivasaltes
Mamma Augustas fiskgryta 265 kr Key lime paj 110 kr

saffran, lax, torsk, handskalade rikor,
rotirukter, aioli samt vitloksbrod
Vinforslag: Joseph Faiveley
Bourgogne Chardonnay

Ar ni allergisk?
fraga oss om mnehillet 1 maten

serveras med kanderad lime och creme-fraiche
Vinforslag: Terra Organica Prosecco

Chokladmousse
salt lakritscrunch och hallonpuré
Vinforslag: Taylor “s 10 yo Port

110 kr




