FORRATTER

Visterbottenspaj med 16jrom 215 kr
finhackad rodlok, créme-fraiche

Vinforslag: Gerorg Breur Riesling Sauvage

Hummersoppa 175 kr
med rotfruktsbrunoise

samt liten hummertoast
Vinforslag: Pascal Bouchard Chablis

Caesarsallad 215 kr
romansallad, schalottenlok, parmesanost,
caesardressing, krutonger, bacon

vil) mellan: rikor och svensk kyckling

Vinforslag: Ch. Ste Michelle Chardonnay

VEGETARISKT
Forratt
Visterbottenspaj med tingkaviar 155 kr

finhackad rodlok, créme-fraiche

Vinforslag: Gerorg Breur Riesling Sauvage

Varmritt

Rodbetsbiff 250 kr
Chevre-cream samt, gronkal, potatispuré

samt rostade valnotter21inforslag: Joseph Faiveley
Pinot Noir

VARMRATTER FISK

Mamma Augustas fiskgryta 295 kr
torsk, lax, rotfrukter, aioli, picklad fankal
handskalade rikor

serveras med vitloksbrod

Vinforslag: Delta Estate sauvignon blanc

Rédtunga fylld med firserad hummer 345 kr
champagne och grislokssas samt potatispuré
Vinforslag: Pascal Bouchard Chablis

BARNMENY

Pannkaka med sylt o griadde 95 kr
Kottbullar med griddséas och potatispuré 95 kr
Hogrevsburgare, hamburgerdressing 95 kr

pommes-frites

Ar ni allergisk eller undrar var vira ravaror
kommer ifran. Fraga oss om mnehallet 1 maten

MAMMA

AUGUSTAS
KOK

VARMRATTER KOTT

Tagliatelle med strimlad oxfilé 275 kr
paprika, 16k samt ddelostsas

Vinforslag: Demarie Barbera d* Alba Superiore EKO

Mammas kottbullar med griddsés, 225 kr
potatispuré, rarorda lingon samt pressgurka
Vinforslag: Chianti Classico Il Molino di Grace

‘Wienerschnitzel 275 kr
citron med anjovis och kapris,

rodvinssas samt rostad potatis

Vinforslag: Zweigelt Pinot Noir

Hjortytterfilé 365 kr
lingonsprickt rodvinssas,

svampragu med rokt flisk fran Vindeln

samt timjanconfiterad potatis

Vinforslag: Borogno Langhe Rosso Pinin

Flamberad Pepparstek 475 kr
oxfilé fran Visternorrlansgarden

serveras med pepparsas, potatisterrine

samt ljummen tomat och loksallad

Vinforslag: Vina Ane Author

Hogrevsburgare 235 kr
notkott fran Vinna gard,

rokt sidflask fran Vindeln, picklad silverlok,

coleslaw, saltgurka, brierost, tryffelmajonnis

samt pommes-frites

Vinforslag: Guardian Peak Merlot

DESSERTER

Mammas munk 135 kr
serveras med vaniljglass

blabarsgridde samt firska blabar

Vinforslag: Chiateau Fontaine Sauternes

Pannacotta 125 kr
Dulce de leche, karamelliserade pecannotter
Vinforslag: Royal Tokaji Late Harvest

Chokladtryftel 50 kr
Dryckestorslag: Boulard Calvados XO




